
B ulletin réponse
du Jeu-concours

Nom ...............................................................

Prénom ...........................................................

Adresse ............................................................

.........................................................................

Ville ..........................Code postal....................

Pays .................................................................

Tél. ..................................................................

Fax ...................................................................

E-mail  .............................................................

Complétez et retournez le coupon en faisant apposer
4 cachets de châteaux dans les cases ci-dessus

À renvoyer avant le 13 décembre 2006

Ce jeu est gratuit et sans obligation d’achat. Le tirage au sort sera effectué le 14 décembre 2006
au siège du Syndicat Viticole de Pessac-Léognan (1, cours du XXX Juillet à Bordeaux) et déterminera les 20 gagnants

qui seront prévenus par courrier (la liste sera disponible au siège du Syndicat Viticole de Pessac-Léognan)

Jeu concours à renvoyer avant le 13 décembre 2006. Le tirage au sort aura lieu le jeudi 14 décembre 2006.

1 CAISSE BOIS DE 12 BOUTEILLES DE VIN
d’A.O.C. Pessac-Léognan

1 CAISSE BOIS DE 6 BOUTEILLES DE VIN
d’A.O.C. Pessac-Léognan

1 MAGNUM DE VIN d’A.O.C. Pessac-Léognan
du 3 e au 20 e Prix

2 e Prix

1 er Prix

J eu-Concours
les 9 et 10 décembre 2006

es viticulteurs de l’Appellation Pessac-Léognan vous proposent de fêter Noël en gagnant des
caisses ou des magnums de Grands Vins de l’A.O.C. Pessac-Léognan.
Pour participer, il suffit, lors de vos visites des Châteaux de Pessac-Léognan, les 09 et 10
décembre 2006, de faire tamponner le bulletin ci-contre, par 4 Châteaux différents et de le
renvoyer avant le 13 décembre 2006 (cachet de la Poste faisant foi) en affranchissant tout
simplement le coupon réponse.
Les gagnants seront déterminés par tirage au sort.

L

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

D îner-dégustation autour des viticulteurs qui auront le plaisir d’offrir leur vin,
le samedi 09 décembre 2006, à 20 h 00
au Domaine de Chevalier à Léognan.

Prix : 49 € (places limitées). Inscription et règlement par chèque avant le 17 novembre 2006
au Syndicat Viticole de Pessac-Léognan (voir au verso les coordonnées).

APPELLATION PESSAC-LÉOGNAN CONTRÔLÉE

Sy n d i c a t V i t i c o l e d e Pe s s a c - L é o g n a n
1, cours du XXX juillet • 33000 BORDEAUX
Tél. 05 56 00 21 90 • Fax 05 56 00 21 91

E-mail : contact@pessac-leognan.com
http://www.vins-graves.com

Contact : Catherine BARBIER-LALEVE

APPELLATION PESSAC-LÉOGNAN CONTRÔLÉE

Sy n d i c a t V i t i c o l e d e Pe s s a c - L é o g n a n
1, cours du XXX juillet • 33000 BORDEAUX
Tél. 05 56 00 21 90 • Fax 05 56 00 21 91

E-mail : contact@pessac-leognan.com
http://www.vins-graves.com

Contact : Catherine BARBIER-LALEVE
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B E R C E A U  D E S  V I N S  D E  B O R D E A U X

WEEK-END
PORTES OUVERTES
les 9 et 10 décembre 2006

D Î N E R
DÉGUSTATION



Sur le très ancien territoire des Graves de Bordeaux, jadis « Banlieue Prévôtale »,
est née en septembre 1987, l’Appellation d’Origine Contrôlée « Pessac-Léognan » (1).

Berceau du vignoble bordelais qui s’installa aux abords même du port voici plus
de 2 000 ans, cette région vit également naître au 18ème siècle le « New French Claret »,

le Bordeaux moderne, sur les croupes du Haut-Brion.

U n G rand Terroir
’Appellation Pessac-Léognan comprend 68

Châteaux et Domaines, dont la totalité des
Crus Classés de Graves, soit 16 Châteaux ou
Domaines. Le Château Haut-Brion est le chef
de file de tous ces crus.
L’excellence des Vins Blancs et Rouges que
produit cette belle région viticole est favorisée

par un sol dont les qualités géologiques extrê-
mement rares sont dues aux mouvements
de la Garonne il y a des dizaines de milliers
d’années. Enfin, un micro-climat exceptionnel
parfait bien les conditions de production de
ce grand terroir.

D es B lancs et des R ouges d’E xception
es Vins Rouges de Pessac-Léognan se présen-

tent dans leur plénitude sur toutes les viandes,
les gibiers, le foie gras, les fromages. Ils accom-
pagnent aussi bien la cuisine de nos grands-mères
que la cuisine classique ou moderne. Comme
tous les grands vins, vieux, ils craignent les sauces
trop épicées, mais s’en accommodent bien dans
leur jeunesse. Il faut les servir à bonne tempéra-
ture, c’est-à-dire vers 18°. L’aération d’un vin
jeune par sa mise en carafe ne peut être que béné-
fique. Il est conseillé de décanter soigneusement
les vieux vins qui présentent des dépôts naturels
dans le fonds de la bouteille.
Face aux tendances gustatives privilégiant la puis-
sance et la concentration, les Vins Rouges de
Pessac-Léognan marquent leur différence, celle
qui allie tradition et modernité.
Avec le plaisir de l’instant, les Vins Blancs secs
de Pessac-Léognan, offrent, chose rare, le plaisir
dans la durée.

Aussi complets que complexes, ils sont aptes à
vieillir, 10, 15 et parfois 20 ans. Voire au-delà.
Ils dorent doucement, virent à l’ambre et, tout
en conservant leur vivacité, affinent leurs arômes.
Au nez, le tilleul se mêle au genêt ; pointent aussi
des notes de miel.
En bouche, puissants et toujours subtils, ils peu-
vent exprimer agréablement la feuille de laurier
ou celle, froissée, de cassis. Complexes donc,
charnus et ronds, comme sucrés bien que très
secs, ils sont longs en bouche et d’une grande
persistance aromatique.
Si, jeunes ils se boivent frais (autour de 10°),
lorsqu’ils atteignent 4 ou 5 ans et bien plus, ils
s’exprimeront au mieux vers (12 à 14°).

L

L

(1) L’Appellation s’étend sur 10 communes :
Cadaujac, Canéjan, Gradignan, Léognan, Martillac,
Mérignac, Pessac, Saint-Médard-d’Eyrans, Talence et
Villenave d’Ornon.

Les C hâteaux vous Accueillent

Les Restaurants vous Reçoivent (pensez à réserver)

Week-end PortesOuvertes les 9 et 10 décembre 2006
de 10h00 à 18h00 et Dîner-Dégustation au Domaine de Chevalier

Week-end PortesOuvertes les 9 et 10 décembre 2006
de 10h00 à 18h00 et Dîner-Dégustation au Domaine de Chevalier

Pour toute information 
sur les hébergements,
contacter : 

Office de Tourisme de Montesquieu
3 avenue Charles de Gaulle - BP 12
33 650 La Brède

Tel : 05 56 78 47 72 
www.otmontesquieu.com
info@otmontesquieu.com 

Les Ailes
Léognan • 05.56.64.75.57

Bistrot L’Alouette
Pessac • 05.57.26.90.15

L'Auberge
Mérignac • 05.56.34.30.07

Le Bœuf Sur la Place
Pessac • 05.56.15.09.10

La Canelette
Pessac • 05.56.45.27.57

5

4

3

2

1 Les Chais d'Haussmann
Cestas • 05.56.21.58.74

Le Chai d'Oc
Villenave d’Ornon 
05.56.87.18.82

Le Chalet Lyrique 
(Hôtel/Restaurant)
Gradignan • 05.56.89.11.59

Le Clos de Tassigny
Cestas • 05.56.36.65.36

La Forge
Léognan • 05.56.64.11.58

10

9

8

7

6 Le Petit Caboulot 
Isle Saint Georges
05.56.72.68.92

Le Pistou
Martillac • 05.56.72.00.00

Le Pontac 
Villenave d'Ornon
05.56.87.08.42

La Réserve 
(Hôtel/Restaurant)
Pessac • 05.57.26.58.28

14

13

12

11 Le Rostand
Mérignac • 05.56.97.62.18

Les Sources de Caudalie 
(Hôtel/Restaurant)
Martillac • 05.57.83.83.83

– La Grand’Vigne
"Restaurant gastronomique"

– La Table du Lavoir 
"L'Auberge Champêtre"

La Villa Sud-Ouest
Pessac • 05.56.15.09.34

17

16

15

1 Château Bardins
Cadaujac • 05.56.30.78.01

2 Château de Baulos
Cadaujac • 05.56.30.73.64

3 Château Bouscaut
Cru Classé de Graves 
Cadaujac • 05.57.83.12.20

4 Château Brown
Léognan • 05.56.87.08.10

5 Château Le Bruilleau
St Médard d'Eyrans 
05.56.72.70.45

6 Château Carbonnieux
Cru Classé de Graves
Léognan • 05.57.96.56.20

7 Château Les Carmes Haut-Brion
Pessac • 05.56.93.23.40

8 Domaine de Chevalier
Cru Classé de Graves 
Léognan • 05.56.64.16.16

9 Château Couhins
Cru Classé de Graves
Villenave d'Ornon • 06.32.41.32.12

10 Château d'Eyran
St Médard d'Eyrans • 05.56.65.51.59

11 Château Ferran
Martillac • 06.07.41.86.00

12 Château de France
Léognan • 05.56.64.75.39

13 Château La Garde
Martillac
05.56.35.53.00 / 05.56.72.71.07

14 Domaine de Grandmaison
Léognan • 05.56.64.75.37

15 Château Haut-Bacalan
Pessac
05.57.89.21.57 / 05.57.24.51.23

16 Château Haut-Bergey
Léognan • 05.56.64.05.22

17 Château Haut-Lagrange
Léognan • 05.56.64.09.93

18 Château Haut-Plantade
Léognan • 06.03.01.15.34

19 Château Lafargue
Martillac • 05.56.72.72.30

20 Château Latour-Martillac
Cru Classé de Graves
Martillac • 05.57.97.71.11

21 Château La Louvière
Léognan • 05.56.64.75.87

22 Château Luchey-Halde
Mérignac • 05.56.45.97.19

23 Château de Malleprat
Martillac • 05.56.72.71.16

24 Château Mancèdre
Léognan • 06.12.35.40.41

25 Domaine de Merlet
Léognan • 05.56.64.02.37

26 Château Mirebeau
Martillac
05.56.72.61.76 / 06.80.10.19.70

27 Château Le Pape
Léognan • 05.56.64.10.90

28 Domaine du Petit Bourdieu
Léognan
05.56.64.75.68 / 06.08.57.13.28

29 Château Picque Caillou
Mérignac • 05.56.47.37.98

30 Château Pontac Monplaisir
Villenave d'Ornon 
05.56.87.08.21 / 06.09.28.80.88

31 Château Pont Saint-Martin
Léognan • 05.56.64.17.15

32 Château de Rochemorin
Martillac • 05.56.72.55.83

33 Château de Rouillac
Canéjan • 05.57.12.43.53

34 Château Le Sartre
Léognan • 05.56.64.08.78

35 Château Seguin
Canéjan • 05.56.75.02.43

36 Domaine de La Solitude
Martillac • 05.56.72.74.74

37 Château Le Thil Comte Clary
Léognan • 05.56.30.01.02
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