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Depuis plus de 10 ans, la vinification a évolué vers des vins fruités. Le vin 
est donc fait en amont de son conditionnement en bouteille et c’est  
sans aucune contrainte que l’on peut le conditionner en BAG IN BOX. 
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Le vin une fois logé en bouteille au Château est 
toujours mis à l’abri de son premier ennemi, la 
lumière. Le B.I.B., de ce point de vue, offre une plus grande sécurité 
notamment une fois exposé sur les linéaires. 
La qualité du bouchon, réel problème pour les bouteilles, n’en est 
plus un pour le B.I.B. L’entreposage dans les maisons non équipées 
d’une cave convient aussi parfaitement au B.I.B. �
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On estime que seulement 10% des consommateurs ouvrent une 
bouteille par semaine, principalement parce qu’une personne sur 
trois vit seule, à cause de la répression routière, de l’absence de 
stock ou par peur du gaspillage.  
En conclusion, le B.I.B. Mise de Château offre toutes les garanties 
de qualité et répond à l’attente de 90% des consommateurs. 
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L’emballage recyclable du BIB ne nécessite pas un container 
spécial, de plus il est moins lourd, moins encombrant et moins 
fragile que  les bouteilles. Son format et son fonctionnement en 
font le compagnon idéal au quotidien dans la cuisine et 
particulièrement adapté à l’occasion de barbecues, pique-
nique, sorties en bâteau, camping, sports d’hiver, etc.. 
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Avant tout, le B.I.B. permet une 
consommation sur plusieurs mois après 

ouverture sans altération du vin. Il conserve, grâce à son robinet et son 
outre rétractable, les qualités organoleptiques des vins Verre après 
Verre. Il offre la liberté de déguster au quotidien un verre de 
différentes appellations ou cépages. Ce côté anticonformiste, 
pratique, esthétique et convivial plait aux jeunes amateurs de vins. 
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Depuis une cinquantaine d’années différentes études, d’éminents 
professeurs, ont prouvé les vertus du vin, consommé avec modération, sur 
la santé. 
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Si à l’étranger la consommation de vin en 
B.I.B. est importante, en Suisse, l’ouverture d’une bouteille reste  
une tradition, un rituel, un acte difficile à changer ou à 
imaginer différemment. Mais le fait de disposer d’un vin de 
haute qualité en conditionnement  B.I.B. avec ses immenses 
avantages, modifie nos habitudes de consommateur 
responsable.   
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Dans la catégorie des vins, l’A.O.C. est un label de qualité, aussi 
quoi de plus crédible de trouver sur l’étiquette du B.I.B., les termes : 
Château XX, Mise de Château, le Millésime, le nom de propriétaire 
et la commune. Ces termes sont une garantie de plus pour le 
consommateur. Fini uniquement les vins génériques, les vins de 
« Château »  apportent ses lettres de noblesse au B.I.B. 
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