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Depuis p lus de 10 ans, la  vinific a tion a  évolué vers des vins fruités. Le vin 
est donc  fa it en amont de son c ond itionnement en bouteille et c ’est  
sans auc une c ontra inte que l’ on peut le c ond itionner en BAG IN BOX. 
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Le vin une fois logé en b outeille au Châ teau est 
toujours mis à  l’ ab ri de son p remier ennemi, la  
lumière. Le B.I.B., d e c e point de vue, offre une p lus grande séc urité 
notamment une fois exp osé sur les linéa ires. 
La  qua lité du bouc hon, réel p rob lème pour les bouteilles, n’en est 
p lus un pour le B.I.B. L’entreposage dans les ma isons non équipées 
d ’une c ave c onvient aussi pa rfa itement au B.I.B. �
�
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On estime que seulement 10% des c onsommateurs ouvrent une 
bouteille pa r sema ine, p rinc ipa lement pa rc e qu’une personne sur 
trois vit seule, à  c ause de la  rép ression routière, de l’ absenc e de 
stoc k ou pa r peur d u gasp illage.  
En c onc lusion, le B.I.B. Mise de Châ teau offre toutes les ga ranties 
de qua lité et répond  à  l’ a ttente de 90% des c onsommateurs. 
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L’emba llage rec yc lab le du BIB ne néc essite pas un c onta iner 
spéc ia l, de p lus il est moins lourd , moins enc ombrant et moins 
frag ile que  les bouteilles. Son forma t et son fonc tionnement en 
font le c ompagnon idéa l au quotid ien dans la  c uisine et 
pa rtic ulièrement adapté à  l’ oc c asion d e ba rbec ues, p ique-
nique, sorties en bâ teau, c amp ing, sports d ’hiver, etc .. 
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Avant tout, le B.I.B. permet une 
c onsommation sur p lusieurs mois ap rès 

ouverture sans a ltéra tion du vin. Il c onserve, g râc e à  son rob inet et son 
outre rétrac tab le, les q ua lités organolep tiques des vins Verre ap rès 
Verre. Il offre la  liberté de déguster au q uotid ien un verre de 
d ifférentes appella tions ou c épages. Ce c ôté antic onformiste, 
p ra tique, esthétique et convivia l p la it aux jeunes amateurs de vins. 
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Depuis une c inquanta ine d ’années d ifférentes études, d ’éminents 
p rofesseurs, ont p rouvé les vertus d u vin, c onsommé avec  mod éra tion, sur 
la  santé. 
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Si à  l’ étranger la  c onsommation de vin en 
B.I.B. est importante, en Suisse, l’ ouverture d ’ une bouteille reste  
une trad ition, un rituel, un ac te d iffic ile à  c hanger ou à  
imag iner d ifféremment. Ma is le fa it de d isposer d ’un vin de 
haute qua lité en c ond itionnement  B.I.B. avec  ses immenses 
avantages, mod ifie nos hab itudes de c onsommateur 
responsab le.   
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Dans la  c a tégorie des vins, l’ A.O.C. est un label de qua lité, aussi 
quoi de p lus c réd ib le de trouver sur l’ étiquette du B.I.B., les termes : 
Châ teau XX, Mise de Châ teau, le Millésime, le nom de p rop riéta ire 
et la  c ommune. Ces termes sont une ga rantie de p lus pour le 
c onsommateur. Fini uniquement les vins génériques, les vins de 
« Châ teau »  apportent ses lettres de nob lesse a u B.I.B. 
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