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Gran Colegiata Vino de Lagrima

Maceracion media a 25°C de temperatura de fer-
mentacidn. Uva procedente de vifiedo de edad
media (20-40 afios), seleccionando las uvas con
mejor maduracion fenolica {de la piel de la uva).

El Gran Colegiata Roble procede de "vino de lagri-
ma", es decir, de aquel que se obtiene de forma na-
tural después de una cuidada maceracion, sin ejer-
cer presion sobre la uva. Los aromas de su posterior
crianza de cuatro meses en barricas nuevas de
roble, se integran elegantemente con la frutosidad
de esta esencia de nuestra variedad reina.

NOMI/

Carnes rojas, pastas, tapas y quesos.

): 2 -5 afios
‘ 13 - 17°C
\: TORO (Denominacién de Origen)
100% Tinta de Toro

Cuatro meses en barricas nuevas con
tostado medio alto, de roble francés y americano.
13-17°
ACION: 14 % VOL. aLC.
IN: Corcho Natural

750 ml x 6 0 12 botellas en carton
375 ml x 12 botellas en carton

La amplia gama de vinos con una marcada personalidad
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bodega sea una de las mds atractivas del panorama
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