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Colegiata Blanco Malvasia

Estrujado suave de la uva con derraspado. Maceracion
de 12 horas a 10 grados y sangrado para conseguir
inicamente el vino yema. Fermentacion a 15° de
temperatura.

Color amarillo paja muy agradable con reflejos
verdosos. Muy aromatico. Notas de frutas de la
comarca, manzana y melocotdn. En boca es
equilibrado, suave, fresco, carnoso y muy sabroso.

Pescados y mariscos, quesos tiernos y carnes blancas.

1 -2 afios desde la fecha de cosecha
8-11°C
TORO (Denominacion de Origen)
100% Malvasia
No tiene crianza en madera
Edad Media
BLANCO JOVEN
12,5% vol. Alc.

Diam

750 ml x 6 0 12 botellas en carton

a amplia gama de vinos con una marcada personalida
VT — v —
y con el cardcter de la zona, ba sido clave para gue esta
odega sea una de las mas alractivas del panorama
Buitinp il aodhe elivniliosedialp
vitivinicola espaiz'o[ Todos ellos componen un verdadero

muestrario de Jinyu[ank/a(/ v e/eyancia.

www.bodegasfarina.com
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