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Armagnac Château Le Courréjot 1992 - 50cl.

Armagnac "Ténarèze" 1992 : Nez fin typé, épice,
fruits confits, velouté et harmonieux en bouche,
floral, pruneaux, coing.
Médaille d'Or à Paris en 2004.

La bouteille de 50cl. : 36,00€

Initialement, le Château le Courréjot abritait des religieuses. Sur le
cadastre Napoléonien de 1824, de nombreuses bâtisses étaient ainsi
représentées. Depuis cette date, seule subsiste une partie des
bâtiments. Il fut acquis par la famille GIACOSA en 1967.

Les bâtiments existants ont été rénovés, l’exploitation agrandie et le
vignoble renouvelé pour aboutir à la première distillation en 1973.

Distillateur sur un alambic itinérant pendant 10 ans, en plus de son
activité sur l'exploitation familiale auprès de ses parents, Patrick
GIACOSA reprend, en 1987, l'activité et la développe, conforté par
l'expérience ainsi accumulée.

Il y produit un "Armagnac Ténarèze" sur des coteaux argilo-calcaires, au
nord de Condom.

Le vin blanc de cépage ugni-blanc est distillé de suite après sa
fermentation par un alambic armagnacais (jet continu).

Le précieux liquide ainsi obtenu est mis dans des pièces en chêne de
400 litres où il vieillit de longues années, pour donner un Armagnac
millésimé. En à peine 20 ans, Patrick GIACOSA détient déjà trois
Médailles d'Or au prestigieux Concours Général Agricole de Paris, sans
compter de nombreuses autres récompenses, à Eauze en particulier.

Source : http://www.gersbonheur.com/
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