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14 h 00 — Accueil des participants

14 h 20 — Allocution de bienvenue par le Président SINGARAVELOU, Université Michel de Montaigne

Bordeaux 3

14 h 30 — Présentation du colloque par Sylvie GuiLLaUME, Directrice du Centre d’Etudes des Mon-

des Moderne et Contemporain (CEMMC)

14 h 40 — Introduction scientifique par Christophe Bouneau, Directeur de la Maison des Sciences

de 'Homme d’Aquitaine (MSHA) et Michel Figeac, directeur-adjoint du CEMMC

Atelier 1 — Aux origines d’une rencontre : le verre et le vin i travers [ Histoire

15 h 00 — Caroline LE Mao, Université Michel de Montaigne Bordeaux 3

« Bouteille contre tonneau, un nouveau conditionnement pour le vin de Bordeaux a la

fin du xvire siecle »
15 h 25 — Philippe MEvzig, Docteur en Histoire

« De la conservation 4 la dégustation du vin : verre, innovations et distinction sociale en

Aquitaine (fin xviie-début xixe siecle) »
15 h 50 — Pause
16 h 15 — Stéphanie LacHaup, Université Michel de Montaigne Bordeaux 3

« Le verre et le vin 4 la table du haut clergé bordelais sous ’Ancien Régime »
16 h 40 — André ORsINI, ancien verrier. Traditions Verriéres. Amicale Saint-Gobain

« Les premicres verreries industrielles a4 bouteilles de Bordeaux et de Bourg-sur-

Gironde, au xvre siecle »
17 h 05 — Sébastien DuraND, Université Michel de Montaigne Bordeaux 3

«La guerre, la bouteille et le vin dans le Bordelais (1940-1944). Pénuries et

Contraintes »

17 h 30 - 18 h — Discussion

Atelier 2 - Esthétique et savoir-vivre

15 h 00 — Frangois AuDOUZE, Collectionneur de vins anciens
« Approche gastronomique pour la mise en valeur des vins trés anciens »
15 h 25 — Fabienne GrarL-Boizarp, Saint-Gobain Emballage
« Lanalyse sensorielle appliquée au packaging du vin »
15 h 50 — Pause
16 h 15 — Pierre GUILLAUME, Université Michel de Montaigne Bordeaux 3
« Vins, verres et savoir-vivre XIxe-xxe siecles »
16 h 40 — Marc AcosTiNO, Université Michel de Montaigne Bordeaux 3

« Sacré calice. Un récipient incomparable pour un précieux breuvage. Histoire, religion,

art, anthropologie »

17 h 05 — Philippe RoupiE, Université Michel de Montaigne Bordeaux 3
« Les fétes de la vigne et du vin en Bordelais »

17 h 30 - 18 h — Discussion

dredi matin 16 mars 2007

Atelier 1 — Le verre et le vin : arts de la table et représentation

09 h 00 — Jean-Pierre GorT, affichiste
« Le verre de vin dans la peinture hollandaise de 'Age d’Or »

09 h 25 — Roger LEvy, Administrateur des Cristalleries de Saint-Louis
« Saint-Louis de 1586 & nos jours. Le verre dans tous ses éclats »

09 h 50 — Marc de FERRIERE LE VAYER, Université Francois Rabelais, Tours
« Le verre (de vin) : utilitaire, décoratif, pratique, x1x¢ et xxe siecles »

10 h 15 — Pause

10 h 40 — Camille Dussor, étudiante en Master, Université Michel de Montaigne Bordeaux 3
« Les représentations du verre et du vin dans les musées hongrois & Budapest »

11 h 05 — Anne MarBOT, Conseil Interprofessionnel du Vin de Bordeaux (CIVB)
« Entre vins et traditions verritres, quelques pistes d’étude pour comprendre les
échanges entre Bordeaux et la Belgique »

11 h 30 — Discussion

Atelier 2 — Innovations, verre et le vin

09 h 00 — Philippe Bachy, Ingénieur agronome et cenologue
« Les bouchages de la bouteille de vin. Evolution du xvire au xxi siecle »

09 h 25 — Allain GuiLLoT, Verrier d’art
« Résultats sur les expérimentations des verres de Fougere »

09 h 50 — Maurice HAMON, Directeur des relations générales Compagnie de Saint-Gobain
« Lindustrie de la bouteille en France au début du xxe siecle. Entre modernisation et
concentration »

10 h 15 — Pause

10 h 40 — Philippe HUBERT, Ingénieur, Directeur de recherches émérite, CNRS
« La radioactivité dans les vins et le verre des bouteilles »

11 h 05 — Jean-Pierre WiLL1OT, Université Francois Rabelais, Tours
« Linnovation au service de la dégustation : conception et diffusion du verre »

11 h 30 — Discussion

redi apres-midi 16 mars 2007

Atelier 1 - Verre et vin hors de France

14 h 30 — Antonio BARROS CARDOSO, Université de Porto
« La préservation du vin du Porto — Caves, tonneaux et verres »
14 h 55 — Comtesse Margarete LONGUEVAL-BuQuoy
« Verre et vin en Bohéme »
15 h 20 — Jarostaw Dumanowski, Université de Torun
« De l'argent au verre. Maniéres de boire de la noblesse polonaise au xvire siecle »
15 h 45 — Pause
16 h 10 — Marie-Francoise VAJDA, Université Paris [V-Sorbonne
« Production et consommation du vin en Hongrie (xvie-xixe siecles »
16 h 35 — Burghart ScHmIDT, Université de Montpellier
« Le verre et le vin en Allemagne : les plaisirs esthétiques de 'époque moderne »

17 h - 17 h 30 — Discussion

Atelier 2 — Les formes de la bouteille

14 h 30 — Paul DELsALLE, Université de Franche-Comté
« Aux origines du “clavelin”, la bouteille du vin jaune et de Chateau-Chalon »

14 h 55 — Jean-Robert P1TTE, Président de 'Université de Paris [V-Sorbonne
« Les formes de bouteilles en Europe du xviire siecle a leur diffusion mondiale »

15 h 20 — Laurence CHESNEAU-DUPIN, Attachée de conservation du Patrimoine, Musées de Cognac
« Variations autour de la cognagaise, ou comment le monde du Cognac est devenu
expert dans lart de la séduction »

15 h 45 — Pause

16 h 10 — Fabienne HuTTEAUX, Chargée des Ressources historiques chez Veuve Clicquot

Ponsardin
Frédéric PanaioTis, cenologue-Relations Vin
« Histoire de la bouteille champenoise »
16 h 35 — Gemma MoLLEV1, post-doctorante, Université Michel de Montaigne Bordeaux 3/
Université de Barcelone
« Le vin : d’aliment au plaisir, de 'amphore 4 la bouteille. Lévolution en Espagne »

17 h - 17 h 30 — Discussion
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