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Usine
Diamant

Diamant® est le procédé technologique
breveté mis au point par OENEO BOUCHAGE
et le CEA suite a un important programme de
recherches et d'essais menés depuis 1997. Ce
procédé permet d'extraire du liege, de fagon
performante et sécurisée, les molécules
volatiles indésirables dont le 2,4,6-TCA, principale
cause du phénomene connu sous le nom de “godt
de bouchon” Cette révolution technologique
méritait un outil de production a la hauteur. C'est
aujourd’hui chose faite.

Ce nouveau site est implanté au cceur des
terres espagnoles, a San Vicente de Alcantara.
Erigé en 18 mois par une équipe d'experts
européens, il s'étend sur 1,6 hectares et est
entierement consacré a la mise en oeuvre

« Une usine exclusivement dédiée au procédé Diamant® »

Entreprise moteur des évolutions technologiques
liées a I'industrie du liege, OENEO BOUCHAGE
affirme sa position de leader mondial dans la
lutte contre le TCA et concentre son offre sur des
solutions de bouchages a forte valeur ajoutée
répondant aux critéres et exigences du marché :
performances, régularité, homogénéité et
sécurité.

A ce jour, OENEO BOUCHAGE fait face
aux mutations que connait le secteur
viti-vinicole en replagant le vin au cceur du
débat sur le bouchage, parce que chaque vin doit
avoir la solution de bouchage nécessaire a son
épanouissement et a la satisfaction de ceux qui
le font et le consomment.

industrielle du procédé Diamant®.

Avancées
Commerciales

° REFERENCE

La barre des 5.5 Milliards de Reference a été
franchie en février. Un retour a la croissance
dd a I'excellent rapport qualité/prix offert
par Reference avec  notamment la
garantie d'un TCA relargable < 2ng/L
sur chaque bouchon.

° DIAM

Un trimestre exceptionnel avec e
recrutement de marques tres prestigieuses
telles que G.Duboeuf (Beaujolais) pour
ses vins blancs en demi-bouteille jusqu’a
présent bouchée en Naturel, Dourthe
N°1 (CVBG - Bordeaux), Chateau Montus
Bouscasse (Madiran) et [I'Etang des
Colombes (Languedoc-Roussillon).

Aprés, Louis Jadot, Bouchard, Moillard,
Chateau Lanessan  (qui  n’hésite  pas
a reboucher des vieux millésimes de
1970 et 1971 avec DIAM), notre bouchon
s'affirme vraiment comme le partenaire
des domaines les plus prestigieux.

° DEPART

quitte son poste de
directeur commercial France afin de créer
Concepto Vino, société de conseil et de
distribution de matiere séche. En attendant
le remplacement de Didier Navarro, Sébas-
tien LOCTIN, directeur commercial Monde
assurera l'interim de la fonction. La colla-
boration entre Oeneo Bouchage et Didier
Navarro se poursuit nénamoins puisque
Concepto Vino assurera la distribution
des bouchons Oeneo Bouchage sur les
Pyrénées-Orientales et I'Aude.

° ARRIVEE

Alisa Hixon rejoint le groupe Oeneo Boucha-
ge en qualité de Directeur des relations Tra-
de USA. Forte d’'une experience réussie dans
I'industrie du vin et la communication, Alisa
aura pour mission la promotion du bouchon
DIAM auprés des importateurs et distribu-
teurs Américains.
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°* ALLIANCE

La société Roland Chateau installée en
Bourgogne s'allie a Oeneo Bouchage pour
assurer la distribution de DIAM et de
REFERENCE auprés de la viticulture en
Bourgogne et dans le Beaujolais. Un
partenaire de qualité pour assurer un service
de proximité aux clients Oeneo Bouchage.

PARTENARIAT

OENEO BOUCHAGE affirme sa position de leader
mondial dans la lutte contre le TCA et concentre son
offre sur des solutions de bouchages a forte valeur
ajoutée qui répondent aux criteres et exigences
du marché. Afin d'étre au plus pres de nos clients,
nous réalisons de nombreux partenariats, véritable
gage de confiance avec des groupements tres

engagés aupres de leurs adhérents. Cette année

encore, Oeneo Bouchage sera partenaire des
Vignerons Indépendants de France et des Caves
Coopératives des Vins de France. Cette dynamique
est orchestrée par Jacques-Olivier Baugier,
responsable Grands Comptes.

Chiffres clés

° CA OENEO BOUCHAGE : 61 M < en 2005
° Commerce DIAM :

> 15 mois d’existence,

> 75 Millions de bouchons vendus,

> 1400 clients dans 21 pays.

> 50 millions de bouteilles bues en 2005 étaient bouchées
DIAM >>> elles seront plus de 100 millions en 2006.

° Pres de 800 millions de bouteilles en 2005 ont utilisé les
bouchons technologiques d’Oeneo Bouchage : REFERENCE,
DIAM, MYTIK, ALTOP




News du Mois

Diam persiste et signe..
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Le bouchon technologique breveté DIAM
confirme ses excellentes performances
apres 36 mois d'essais.

L'Australian ~ Wine Research Institute
(AW.R.L), référence mondiale en matiére
d'études sur le bouchage, vient de
communiquer les résultats & 36 mois d'un
essai comparatif démarré en Octobre
2002 ayant pour objectifs d'évaluer les
performances de certains bouchons dont
DIAM.

Le bouchon technologique DIAM d'Oeneo
Bouchage confirment les excellents
résultats déja enregistrés apres 24 mois
d’embouteillage. LAWRI a inclus dans ses
essais les bouchons DIAM dont le liege
a été traité par le procédé DIAMANT*,
des bouchons naturels (haut de gamme
et moyen de gamme), une capsule a vis
(produit présenté ici comme « témoin »).
Selon le directeur commercial d’Oeneo
Bouchage, Seébastien Loctin, « DIAM
confirme ses bonnes performances sur tous
les paramétres oenologiques (conservation

Marquage générique
« new generation »

Bénéficiez d'une création générique
originale en utilisant notre nouvelle
collection « NEW GENERATION ».

Offrez une image valorisante a vos
bouchons gréce a notre qualité de
marquage haute définition !

Modeéles actuellement disponibles :
° Mise en bouteille au Domaine
° Mise en bouteille a la Propriété
° Mise en bouteille au Chateau
° Mise en bouteille dans nos chais
° Mise en bouteille en Alsace

du SO2 Libre et Total) avec toujours les
meilleurs scores obtenus et surtout une
trés grande homogénéité de résultats (écart
type faible). Les deux types de bouchons
naturels testés présentent un écart type trés
important qui augmente au cours du temps.
Cette hétérogénéité de performances induit
des variations d'une bouteille a l'autre et
des risques d’oxydation prématurée ».

Les résultats des analyses a 36 mois

confirment e
comportement
trés  homogéne
de DIAM d'une
bouteille a lautre et
dans la durée. En outre, en 3
ans d’essai, aucun défaut n'a été relevé sur
les vins bouchés DIAM.

Cette constance dans la performance ap-
porte une réelle valeur ajoutée aux viticul-

« d’excellents résultats apreés

36 mois d’essais a L’A.W.R.I. »

confirment que les bouchons DIAM ne
relarguent absolument pas de TCA ou autre
haloanisoles, protégeant efficacement
le vin du risque de golt de bouchon
lié a ces molécules. Sur les parameétres
organoleptiques, les résultats obtenus par
DIAM sont équivalents a ceux des bouchons
naturels haut de gamme, dans la mesure
ou ceux ci sont exempts de TCA.

Les bouchons Naturels moyen de gamme,
guant a eux, obtiennent les plus mauvaises
performances d'ensemble. DIAM donne
de meilleurs résultats que la capsule a
vis sur les parametres liés a la réduction,
tout particulierement pour « [I'arbme
caoutchouc» dans lequel la capsule a vis
obtient un mauvais score.

« Les résultats aprés 36 mois de tests

A noter :

notre traditionnelle grappe de raisin a été
également relookée ! Elle s'est refait une
beauté et a épuré ses traits !

Tres DESIGN ces nouveaux marquages
apporteront une originalité en plus a
votre packaging !

Lors de votre prochaine commande,
n’'hésitez pas a en discuter avec votre
attachée commerciale.

teurs qui n'auront plus désormais a choisir
entre la sécurité pour leur vin et la préfé-
rence de leurs consommateurs pour le liege
» conclut Sébastien Loctin.

Avec DIAM, Oeneo Bouchage a déja gagné
la confiance de nombreux et prestigieux
clients tels que Louis Jadot, Mo i | | a
rd, CVBG et Georges Duboeuf en France,
Bodegas LAN en Espagne (Rioja), Sainsbury’s
en Grande Bretagne, Grupo Catena en
Argentine, Spencer Hill en
Nouvelle-Zélande,
Cosentino Winery et
Kunde Estate aux

Etats- Unis...
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Durant Il'année 2005, deux
passionnés du vin,

jeunes

, ont
parcouru 14 pays en visitant les principaux
vignobles et marchés du vin au nom de
commanditaires  frangais.  Sponsorisés
par de nombreuses entreprises dont
principalement OENEO, cette route du
vin initiatique et unique en son genre a
également permis a nos deux globetrotters
de jouer les ambassadeurs en présentant
notre bouchon révolutionnaire Diam.

Au cours de ce voyage, ils ont
également  récolté plus de 500
bouteilles de vins qui seront vendues aux
encheéres en juin 2006 (date a venir) pour

soutenir une belle
cause humanitaire.
100% des profits de
cette vente seront
reversés a l'associa-
tion Partage qui a été
fondée en 1973 et qui finance 40 projets
locaux dans 20 pays pour aider les enfants
défavorisés (www.partage.org ).

De nombreuses  personnalités  du
monde du vin seront au rendez-vous a
I’'H6tel DROUQT... n’hésitez pas a nous
rejoindre !

)

Pour plus d’infos sur cette aventure hors du
commun ainsi que sur la vente.

- Témoignages - Témc
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Interview d’lsabelle LENET,

OEnologue de Moillard,

par Monsieur Damien VANWORMHOUDT,
Grand Amateur de Bourgogne.

I.L.: Notre Bourgogne Blanc présente des caractéristiques
organoleptiques que nous voulions absolument
préserver, a savoir un nez aromatique aux senteurs
florales et fruitées, un équilibre en bouche, et enfin des
saveurs délicates et subtiles, mais fugaces. Apres de
nombreux tests, c'est le bouchon DIAM qui nous a paru
le plus apte a répondre a nos exigences de conservation
des arémes et des saveurs.

FRANCE
+33 (0)4 68 87 20 20

:mailhes@oeneo-bouchage.fr

Wwww.oeneo-bouchage.com
Pour toute information sur cette newsletter :

Interview de Didier Navarro,
Directeur Commercial Oeneo Bouchage,
par Monsieur Damien VAN WORMHOUDT.

Fax: +33 (0)4 68 87 35 36
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66400 CERET

Tél:
Site
E-Mail

D.N. : DIAM est le seul bouchon en liege garantissant
I'absence de godt de bouchon, une parfaite régularite
d'une bouteille a l'autre, aucune oxydation sur des vins
aussi sensibles et subtiles que les Bourgognes Blancs.
L'amateur de vin souhaite un bouchage en liege
qualitatif, nous lui offrons la sécurité en plus. Seul DIAM
est capable de vous offrir de tels avantages.




