La visite chez le producteur ap-
porte plus-value et satisfaction
qui se répercuteront en dégus-
tant son achat. Pour qu'une
visite soit réussie, prenez ren-
dez-vous avec le producteur,
formalité utile pour &tre mieux
recu. En fréquentant les produc-
teurs, ['cenophile acquiert des
connaissances sur une région
viticole, un terroir, la culture et
la vinification.

Les viticulteurs qui pratiquent
la vente a la propriété sont de
plus en plus nombreux. Le con-
tact direct avec l'acheteur indi-
viduel, le temps consacré a faire
visiter l'exploitation, a déguster,
4 parler de leurs vins fait par-
tie du métier. L'amateur qui, par
modestie, se fait passer pour un
débutant, met le viticulteur 3
|'aise. Puis, dans la discussion,
sachant parfaitement intro-
duire des questions générales
et d'autres plus spécifiques, il
obtiendra le meilleur du viti-
culteur. Lorsque les amateurs
rendent visite en groupe a un
producteur, cet accueil est plus
diversement apprécié. Il repré-
sente un gain de temps, mais il
est difficile d'établir un vrai dia-
logue. Un groupe peut devenir
bruyant, inattentif, assez diffi-
cile a conduire. Avec des ama-

teurs, méme en groupe, pas de
probléme, les questions fusent
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Légende a fournir

a tour de réle et dénotent un
réel intérét.

Le vigneron qui vous consacre
son temps ou celui du person-
nel a organisé sa journée pour
vous recevoir. Prévoyez une
marge suffisante pour recher-
cher le lieu de visite.

Avant de pénétrer dans les ca-
ves, il est prudent de s'équiper
chaudement. Quelle que soit
la saison, les caves sont frai-
ches, humides, voire glaciales.
Evitez les parfums dont les ef-
fluves domineront le bouquet
des vins. Ne soyez pas accom-
pagnés d'enfants ou d'amis
n'éprouvant pas un réel intérét.
Dans les grandes régions viti-
coles, méfiez-vous des produc-
teurs qui, a grand renfort de
publicité, invitent a la dégusta-
tion. Le bon vin n’a point besoin
d'enseigne.

Demandez ou le vin peut étre
craché. En plein été, lorsque les
conditions de transport sont
néfastes, il vaut mieux différer
son achat.

Faites-vous inscrire au fichier,
vous serez informés de la mise

des vins sur le marché. En réser-
vant ceux-ci immeédiatement,
VOus pouvez compter sur une
attribution des crus rapidement
épuisés.

Si vous n'avez pas l'intention
de faire un achat, n'abusez pas
de la générosité du producteur,
écourtez la dégustation.

Enfin, lorsqu'une tradition
d'achat s'est créée, il est judi-
cieux de passer commande ré-
guliérement, sans se limiter aux
vins disponibles en quantité
confidentielle. Les bons vigne-
rons savent faire de trés bons
produits en petits millésimes.
Sivous étes gagnés par l'enthou-
siasme, évitez, dans |'euphorie,
de passer commande pour une
quantité dépassant vos besoins.
En amateur de bons produits
et en vous fondant sur votre
instinct, vous aurez tot fait de
dénicher les vins qui vous plai-
sent. L'achat a la propriété est
le moyen le plus sar et agréa-
ble d'acquérir en dégustant et
comparant. Vous apprécierez
ces bouteilles avec la valeur
ajoutée de votre visite. ®

Soif de...
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