La cave idéale — A 'heure de I'apéritif
par Philippe Margot

De la bouteille au verre

La cave idéale

Bien la qualite des bouteilles quiy reposent, la cave
idéale c'est 'environnement qui les pratége, parfois pen
dant plus de vingt ans. Les erreurs dans |a conception du
peuvent entrainer des dégats imrémédiables,
Vouume: jusqu'a 400 bouteilles, mieux vaut se rabattre sur
une armoire climatisée de type EuroCave®, leader mon-
dial dans ce domaine (www.eurocave.com), Vous trouve-
rez des produits qui répondent & tous les critéres essen
tiels pour une parfaite maturation de vos bouteilles. A
partir de 500 et jusqu'a 1000 bouteilles, comprenant des
vins de consommation rapide et d'autres de longue gar
de, fe choix d'un bon local —I'idéal étant de faire construi-
re sa cave en méme temps que la maison — est d'une
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importance primordiale. Quels sont ces critéres? Situé au
nard, avec au moins deux ouvertures de ventilation sur des
murs opposes, |'une pres du sol, I'autre prés du plafond;
murs pleins, excellente isolation; aucun tuyau de chauffa-
ge ne traversant le local, ni chaudiére & proximité, absen
ce de vibrations; obscurité totale, hygrométrie élevée (65-
85%), -en pual re basse et stable en toutes saisons
(10- 1'“
Un LocAL non entarré, ma |S|'U|L tel un garage, est totale-
ment déconseillé, les écarts journaliers de temperature
&tant particulierement préjudiciables. Aucun produit odo-
:’-"urdqe légumes, solvants, mazout, efc.) n'y a sa place
ni le vinaigre qui peut transmeitre la redoutable piglre acé-
tique. Terminons avec une bonne protection contre le vol,
Peu de caves répondent & tous ces critéres d'sxcellence.
Commencez par placer un hygrometre et un thermametre;
notez les variations au fil des saisons. Améliorez ce qui
peut |'étre. 5i finalement vous ne disposez d'aucune
solution, si votre activite professionnelie vous obli-
ge 4 déménager, subsiste |a pus*it lité de louer un
fnlu'ne rJans a cave d'un caviste, d'un club d'eenophiles
ws sur les astuces d'aménagement de votre

A 1'heure de I'apéritif

En pascouranT le mende vinicole, nous constatons détenir,

en Suisse romande, |2 position de leader de Ia consom-

mation de vin blanc & ['apéritif, cela dit avec

qui confirme la régle: le champagne et autres Lflﬁﬁ&ﬂ[f

Il vous est certainement arrivé de choguer le personnel de
(Suite & |z page 54) =»

Sur le bandeau
supérieur de
I'armoire
EuroCave®,
visualisation
instantanée de
la température,
boutan de régla-
ge et témaoin de
fonctionnement.
Etudiées pour le
stockage de tous
types de bouteil-
les, les clayettes
mabiles sont
eéquipées de
porte-étiquettes
qui facilitent le
repérage de vos
bouteilles.
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|2 restauration francaise en exigeant la carte des vins au
moment de |'apéritif, renongant spontanément a [offre
quasi rituelle des apéritifs aniseés, des bitters et autres vins
fortifiés, Tous ces produits au golt prononceé provaguent
un effet neutralisant sur les papilles gustatives qui ne favorise
pas la mise en valeur des plats et des vins qui vant suivre,
C'EST BIEN NOTAE CHASSELAS FENDANT, tépage clé de |a Suisse
romande qui est a |'crigine de cette tradition. Ce vin com-
plexe, tout en finesse, et notre maitrise particuliére de sa
vinification pour mettre en valeur I'expression variée de
nos terroirs, repondent au got de la majorité des consom-
mateurs et & |"habitude de consommer du vin blanc en de-
hors des repas. Fin et gouleyant, lorsqu'il est chtenu sans
exces de production, il n'est pas étonnant que nos vigne-
rons soient devenus les champions toutes catégories du
chasselas: Suisse plus de 5500 ha, Allemagne 1250 ha,
France 1000 ha, Mouvelle-Zélande 230 ha. En revanche,
sa pmdulcrian en raisin de table est beaucoup plus impor- Questions ou commentaires

tante a I'étranger Exprimez-vous sur tout ce qui touche au vin
IL EST PRATIQUEMENT EXCLU de trouver en dehors de nos fren- e |3 bouteille au verres.

tigres un vin d'apéritif aussi désaltérant, fin, pas trop aro-  Adrpssez-vous 3 Le Guillon

matique qui accompagne également, sans dominer, de  Case postale 158, 1000 Lausanne 5
nombreux mets. Comparé au champagne, en matiére de Fax: 021/729 55 2f

prix, notre chasselas a I'avenir devant ui. Soignons-le bienl  E-mail: info@vins-vaudois.com

Pour en savair plus, nous vous recommandans I'ouvrage:
LE Vi de lz Bouteille au Vere de Philippe Margot, Editions Ketty & Alexandre 1063 Chapelie-sur-Moudon
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